
TENDERS VÉGÉTALES
FAÇON “POULET” ET SAUCE

KETCHUP 

+
 

FRITES MAISON 

+
 

SIROP AU CHOIX 
(fraise, menthe ou citron)

9.50€

FORMULE 
PITA

PITA AU CHOIX 

+
 

FRITES MAISON 

+ 

CITRONNADE MAISON AU
GINGEMBRE + 1€50

17.80€

FORMULE 
DU JOUR

16.00€

PLAT DU MOMENT 

+
 

COOKIE ou BANANA BREAD

+

CITRONNADE MAISON AU
GINGEMBRE + 1€50

FORMULE 
ENFANT

6.00€

SIDE / À PARTAGER

7.00€

4.00€

tomate, concombre, pain pita grillé au
za’atar

6.00€

2.00€

13.50€
brioche toastée, avocat, fromage frais aux
herbes, tagliatelles de carotte au wakamé
façon “saumon fumé”, oeuf mollet, salade
colorée

13.00€
dans un pain pita, aubergine, houmous,
oeuf mollet, salsa tomate concombre,
pickles, sauce yaourt tahini, sauce amba,
dukkah et herbes fraiches

PITA SABICH

14.00€
dans un pain pita, effilochées végétales aux
chimichurri, salsa tomate concombre,
pickles, sauce yaourt tahini, sauce amba,
dukkah et herbes fraiches. 

PITA SHARMA

16.00€
bun brioché, red “steak” végétarien maison,
oignons confits, cheddar, comté, pickles,
tomate, laitue, sauce burger, servi avec
frites maison et salade.

BURGER DE LA PANTHÈRE

à partir des légumes de saison, à retrouver
sur notre ardoise.

SALADE DE SAISON

FRITES MAISON

selon l’inspiration du chef, à retrouver sur
notre ardoise

ASSIETTE DU MOMENT

Huile d’olive bio extra vierge, sumac, servi
avec un pain pita du boulanger

HOUMOUS

OLIVES KALAMATA

SALADE FATTOUSH

PAIN PITA

TIKA TOAST

DE 12H00 À 15H00LUNCH TIME

Plat vegan.

Plat avec option vegan, sur demande, dans la mesure du possible.
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