
Plat vegan.

Plat avec option vegan, sur demande, dans la mesure du possible.

DESSERTS & PATISSERIES

op

tion

4

Ouvert du jeudi au lundi 9h-15h

12.5
2 tranches de pain au levain toasté, garnies
de fromage fondant et d’ingrédients de
saison, selon l’inspiration du chef. Servi avec
une salade

8.5
Soupe de saison maison, servie avec du
pain au levain

3.8
Sarrasin, amandes et chocolat

De notre boulangerie bio Le Pain d’Ici

Soyez gourmands, jetez un oeil au comptoir

4.2

FOOD

8
Pain au levain toasté, avocado mash, huile
d’olive extra vierge, zeste de citron, germes,
graines

AVOCADO TOAST

6
Pain au levain toasté, beurre de cacahuète
100%, fruits frais, crumble d’avoine à la
cannelle, sirop d’érable

PEANUT TOAST

8
Yaourt grec, compote de fruits rouges
maison, granola, fruits frais, noix de coco
râpée

PANCAKES

BANANA BREAD

+ beurre de cacahuète +1€

+ oeuf mollet 1.50€

GRILLED CHEESE

SOUPE DU MOMENT

10.5
3 pancakes, compote de fruits rouges
maison, crème fouettée à la vanille, crumble
d’avoine à la cannelle, sirop d’érable

PARFAIT

COOKIES

CINNAMON ROLL

DESSERTS DU MOMENT

Gâteau moelleux à la banane et au chocolat

TOUTE LA JOURNÉE

op

tion

DEJEUNER

10
Açai, banane, granola au chocolat, fruits
frais, noix de coco râpée

AÇAI BOWL

à partir de 11h30

+ beurre de cacahuète  +1€

FORMULES

Service au comptoir

14.5
Brioche toastée, avocat, fromage frais aux
herbes, carotte au wakamé façon “saumon
fumé”, oeuf mollet, salade

TIKA TOAST

SOUPE + GRILLED CHEESE 17

Des fruits à coque sont utilisés dans notre cuisine. Veuillez informer notre personnel de toute allergie.

Soupe du moment servie avec notre grilled
cheese 

WEEK-END BRUNCH
Petit parfait, avocado toast, jus d’orange,
boisson chaude*

16

*Thé, allongé ou espresso. 
Café noisette ou café double +1€.
Pour toutes autres boissons chaudes +3€

+ oeuf mollet 1.50€



JUS FRAIS SMOOTHIES & SHAKES

BARISTA - CAFÉ

SOFT

BIÈRES

5JUS D’ORANGE / DE POMME 6
fraise, framboise, myrtille, banane,
jus de pomme

WADI

6KALAHARI
carotte, pomme, citron, gingembre

6.5UYUNI
concombre, pomme, épinard,
citron, gingembre

6
banane, mangue, orange, jus de
pomme

NAZCA

6
açai, framboise, banane, jus de
pomme

HOGGAR

7
lait d’avoine, beurre de cacahuète
100%, banane, cannelle, flocons
d’avoine

GOBI

1.8ESPRESSO / ALLONGÉ

2.8CAFÉ DOUBLE

2.8CAFÉ NOISETTE

3.8CAPPUCCINO*

4FLAT WHITE*

4LATTE*

5CHOCOLAT CHAUD*

3.5THÉ / INFUSION KUSMI TEA
english breakfast / 
thé noir aux fruits rouges / 
thé vert menthe / 
maté, cannelle, cardamome, gingembre / 
infusion verveine / 
thé vert détox aux agrumes

5.5MATCHA LATTE*

5.5CHAI LATTE*

4.5CAFÉ VIENNOIS

3.5
citron, gingembre, menthe, miel
CITRONNADE MAISON

4
thé noir et citron “Charitea”
THÉ GLACÉ

4
au fruit de la passion “Lemonaid”
LIMONADE

5.5TURBULENTE KOMBUCHA

4EUSKOLA

2.5
citron, menthe ou fraise
SIROP 

3SAN PELLEGRINO

BLANCHE / BLONDE
“La Superbe”

le cola basque

double espresso, crème chantilly,
cacao

*lait végétal d’avoine +0.50€

+ shot d’espresso +1€

romarin & gingembre ou 
fleur de sureau, thé blanc

 + crème chantilly 1€

5

Ouvert du jeudi au lundi 9h-15h

DRINKS
Service au comptoir


